
                      Ficha Técnica Viejo Maestro de Oveja 
 

Quesos del Casar SL. Ctra. Casar–Arroyo s/n, 10.190 Casar de Cáceres (Cáceres). Tlf 927 29 05 96. 
www.quesosdelcasar.es  

 

 
 
 
 

INFORMACIÓN DEL PRODUCTO 
 

FORMATO  

LISTA DE INGREDIENTES Leche cruda de oveja, cuajo, fermentos y sal. 

Maduración 12 meses. 

Conservación Entre 5-12ºC 

Productos para tratamiento de superficie  

Envasado En atmósfera controlada. La composición del plástico es polietilieno. 

Embalaje Cartón 

Fecha de consumo 180 días a partir de su envasado 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

Valores nutricionales medios Para 100 g 

Valor energético (kJ/kcal) 462,5 kcal 

Grasas (g) 40,5 

de las cuales:  

   - saturados (g) 26,4 

Hidratos de carbono (g) < 0,1 

de las cuales:  

-  azúcares (g) < 0,1 

Proteínas (g) 24,5 

Sal (g) 1,1 

Calcio (mg) 1130 

INFORMACIÓN BACTEREOLÓGICA 

Ensayo Resultado Uds Método 

Salmonella spp Ausencia en 50 g PEM4111 

Listeria monocytognes Ausencia en 50 g  PEM4112 

E.Coli B – 
glucuronidasa positivas 

< 1,0 x 101 ufc / g PEM104 

Enterobacterias < 1,0 x 10 ufc / g PEM102 

INFORMACIÓN ORGANOLÉCTICA 

Exterior / interior Corteza marrón oscura 

Textura De semidura a dura llegando a ser laminar 

Sabor Intense y con ligero dulzor 

INFORMACIÓN LOGÍSTICA                                                                      

 
Medida queso (cm) Peso (kg) Medida caja (cm) Caja Peso caja (kg) 

Formato    Ancho Largo Altura Bruto Neto Ancho Largo Altura EAN 13 Uds Total Tara 

1 kg 13 13 6 1 1 35 35 7 8423539012702 4 4,2 0,180 

             

             PALET EUROPEO 

CAJA/CAPA CAPA/PALET CAJA/PALET ALTURA (m) 

8 10 80 1,20 

 


