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DESCRIPCION 

. Queso  elaborado a base de leche pasteurizada  de cabra, sal, cuajo y cloruro cálcico. 

. Pasta prensada fina, de color blanco intenso y pronunciado sabor a leche fresca. 

. Es tierno, granuloso y jugoso en boca. Su persistencia muy corta con un fondo a cabra. 
Completamente blanco y brillante. 

. Suave con notas de caprino, es muy suave en nariz y boca con notas a leche fresca. 

. Recomendaciones de conservación  
• Conservar en frío. 
• Una vez abierto, se debe conservar en nevera y consumir con rapidez. 

MARIDAJE 

. Presenta múltiples opciones para su consumo. Se pueden destacar: las ensaladas vegetales, 
ensaladas de pasta, en bocadillos o sándwiches. 

. Además, su sabor y textura, permite combinarlo con otros alimentos y productos. Siendo un 
perfecto entrante puede consumirse con mermeladas, frutos secos o de postre con carne de 
membrillo. 

. Tomarlo al natural, con una copa de vino blanco, también es una excelente opción. 
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FICHA TÉCNICA DEL PRODUCTO 

DENOMINACIÓN Queso de fresca cabra. 
INGREDIENTES leche pasteurizada  de cabra, sal, cuajo, endurecedor y cloruro cálcico. 

MADURACIÓN 1 día 

CADUCIDAD 21 días. 
CONSUMO ÓPTIMO 15 días. 

CONSERVACIÓN Refrigerado entre 6º-º8º 

VIDA ÚTIL 20 días. 

FORMA DE CONSUMO  Entre 3º-8º.  

FORMATOS DISPONIBLES (PRESENTACIÓN EN TARRINA) 

REFERENCIA PRODUCTO PIEZAS/CAJA PESO/UNIDAD CODIGO DE 

BARRAS 

020130 Queso fresco de cabra 4 800g. 8437007788741 

020131 Queso fresco de cabra 8 400g. 8437007780734 

LECHE 

ORIGEN: ESPAÑA GANADERIA: AJENA 

TRATAMIENTO: PASTEURIZACIÓN ANIMAL: CABRA 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

COLOR Blanco intenso. 
OLOR Intensidad media o baja de la familia láctica y/o vegetal. Notas a caprino. 

SABOR Suave y sútil en nariz y boca. Salado bajo.  

CREMOSIDAD Cremoso al paladar. Firme y compacto, fundente en boca. 

INFORMACIÓN  NUTRICIONAL (por 100g. de producto) 

VALOR ENERÉTICO 938kj(226Kcal)) 
GRASAS 18 g. 
De las cuales saturadas 12.9 g. 

HIDRATOS DE CARBONO 1.6g. 
De los cuales azúcares 1 g 

PROTEINAS 19.3g. 
SAL 1.4g. 

ESPECIFICACIONES  MICROBIOLÓGICAS 

Escherichia 100 ufc/gramo máximo 
Listeria Ausencia en 25g antes de salir del lugar de elaboración, menos de 100 

ufc/g a lo largo de su vida útil. 

Salmonela Ausencia en 25gr. 
Staphylococus 100 ufc/gramo máximo 

CONTROL DE ALÉRGENOS 

LACTOSA Puede presentar reacciones en personas intolerantes a la lactosa. 
GLUTEN No produce reacciones en personas intolerantes al gluten 

 
No contiene otros alérgenos incluidos en el anexo IIIa de la Directiva 2000/13/CE 

Sin componentes genéticamente modificados, ni sometidos a tratamientos de irradiación. 
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DIAGRAMA DE FLUJO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALMACENAMIENTO DE LECHE EN TANQUES DE REFRIGERACIÓN 

 

 

RECEPCION: CUAJO, FERMENTOS, SAL  

 

TRASIEGO POR TUBERIAS HASTA PASTEURIZADOR  

LLENADO DE CUBA 

CUAJADO 33º - SALADO EN CUBA  

SALADO Y OREO 

CORTE Y VACIADO 

SALADO Y OREO 

MOLDEADO 

SALADO Y OREO 

CAMARA DE REFRIGERACIÓN 2º 

SALADO Y OREO 

ENVASADO EN TARRINAS Y ETIQUETADO  

VENTA Y/O EXPEDICIÓN 
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LEY DE PROTECCIÓN DE DATOS 

QUESERIA DOÑA FRANCISCA S.L. es el Responsable del tratamiento de los datos personales 

proporcionados bajo su consentimiento y le informa que estos datos serán tratados de conformidad con lo 

dispuesto en el Reglamento (UE) 2016/679 de 27 de abril de 2016 (GDPR), con la finalidad de mantener una 

relación comercial y conservarlos mientras exista un interés mutuo para mantener el fin del tratamiento y 

cuando ya no sea necesario para tal fin, se suprimirán con medidas de seguridad adecuadas para garantizar 

la seudonimización de los datos o la destrucción total de los mismos. 

 No se comunicarán los datos a terceros, salvo obligación legal. Asimismo, se informa que puede ejercer los 

derechos de acceso, rectificación, portabilidad y supresión de sus datos y los de limitación y oposición a su 

tratamiento dirigiéndose a QUESERIA DOÑA FRANCISCA S.L.. Poligono Industrial Charca del Hambre, nave 6 

– 69C. Ctera Nacional 630. Km 542.5. Casar de Cáceres (Cáceres). Email: info@queseriadonafrancisca.com 


