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DESCRIPCION

Queso elaborado a base de leche pasteurizada de cabra, sal, cuajo y cloruro calcico.

Pasta prensada fina, de color blanco intenso y pronunciado sabor a leche fresca.

Es tierno, granuloso y jugoso en boca. Su persistencia muy corta con un fondo a cabra.
Completamente blanco y brillante.

Suave con notas de caprino, es muy suave en nariz y boca con notas a leche fresca.
Recomendaciones de conservacion

- Conservar en frio.

- Una vez abierto, se debe conservar en nevera y consumir con rapidez.

MARIDAJE

Presenta multiples opciones para su consumo. Se pueden destacar: las ensaladas vegetales,
ensaladas de pasta, en bocadillos o sdndwiches.

Ademas, su sabor y textura, permite combinarlo con otros alimentos y productos. Siendo un
perfecto entrante puede consumirse con mermeladas, frutos secos o de postre con carne de
membrillo.

Tomarlo al natural, con una copa de vino blanco, también es una excelente opcidn.
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FICHA TECNICA DEL PRODUCTO
: DENOMINACION : Queso de fresca cabra. :
INGREDIENTES leche pasteurizada de cabra, sal, cuajo, endurecedor y cloruro calcico.
: MADURACION : 1dia '
CADUCIDAD 21 dias.
CONSUMO GOPTIMO 15 dias.
: CONSERVACION ! Refrigerado entre 6°-°8°
: VIDA UTIL : 20 dias.
: FORMA DE CONSUMO Entre 3°-8°.
FORMATOS DISPONIBLES (PRESENTACION EN TARRINA)
REFERENCIA | PRODUCTO PIEZAS/CAJA | PESO/UNIDAD CODIGO DE
BARRAS
020130 Queso fresco de cabra 4 800¢g. 8437007788741
020131 Queso fresco de cabra 8 400¢g. 8437007780734
ORIGEN: ESPANA GANADERIA: AJENA

TRATAMIENTO: PASTEURIZACION ANIMAL: CABRA

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

COLOR Blanco intenso.

OLOR Intensidad media o baja de la familia lactica y/o vegetal. Notas a caprino.

SABOR : Suave y stil en nariz y boca. Salado bajo.
CREMOSIDAD : Cremoso al paladar. Firme y compacto, fundente en boca.

. INFORMACION NUTRICIONAL (por 100g. de producto) ]

{ VALOR ENERETICO ! 938Kkij(226Kcal))
. GRASAS - 184¢.
i De las cuales saturadas {1294
: HIDRATOS DE CARBONO : 1.6g.
: De los cuales azlcares i 1g
PROTEINAS 19.3g.
SAL 14g.

PECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

LACTOSA

: Escherichia 100 ufc/gramo maximo :
Listeria Ausencia en 25g antes de salir del lugar de elaboracion, menos de 100
ufc/g a lo largo de su vida Util.
Salmonela Ausencia en 25gr.
i Staphylococus 100 ufc/gramo maximo

CONTROL DE ALERGENOS
Puede presentar reacciones en personas intolerantes a la lactosa.

GLUTEN

No produce reacciones en personas intolerantes al gluten

No contiene otros alérgenos incluidos en el anexo llla de la Directiva 2000/13/CE

Sin componentes genéticamente modificados, ni sometidos a tratamientos de irradiacion.
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DIAGRAMA DE FLUJO

ALMACENAMIENTO DE LECHE EN TANQUES DE REFRIGERACION RECEPCION: CUAJO, FERMENTOS, SAL

TRASIEGO POR TUBERIAS HASTA PASTEURIZADOR

\ 4

LLENADO DE CUBA

4
CUAJADO 33° - SALADO EN CUBA

A 4

CORTE Y VACIADO

CAMARA DE REFRIGERACION 2°

A

ENVASADO EN TARRINAS Y ETIQUETADO

\ 4
VENTA Y/O EXPEDICION

\ 4
MOLDEADO

4

y
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LEY DE PROTECCION DE DATOS

QUESERIA DONA FRANCISCA S.L. es el Responsable del tratamiento de los datos personales
proporcionados bajo su consentimiento y le informa que estos datos seran tratados de conformidad con lo
dispuesto en el Reglamento (UE) 2016/679 de 27 de abril de 2016 (GDPR), con la finalidad de mantener una
relacién comercial y conservarlos mientras exista un interés mutuo para mantener el fin del tratamiento y
cuando ya no sea necesario para tal fin, se suprimiran con medidas de seguridad adecuadas para garantizar
la seudonimizacion de los datos o la destruccion total de los mismos.

No se comunicaran los datos a terceros, salvo obligacién legal. Asimismo, se informa que puede ejercer los
derechos de acceso, rectificacion, portabilidad y supresion de sus datos y los de limitacion y oposicion a su
tratamiento dirigiéndose a QUESERIA DONA FRANCISCA S.L.. Poligono Industrial Charca del Hambre, nave 6
- 69C. Ctera Nacional 630. Km 542.5. Casar de Caceres (Caceres). Email: info@queseriadonafrancisca.com
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